Сценарий классного часа
Класс, возраст воспитанников 2 Б
Организационная форма мероприятия игровая программа 
Тема (название) мероприятия: «Классные девочки»
Цель: формирование у учащихся в процессе досуговой деятельности навыков общения, положительных эмоций, благоприятного психологического климата в классном коллективе, приобщение к национальной культуре.
1.Образовательная:
· развивать кругозор;
· кратко донести, образования праздника и сервировку стола.
2. Развивающая:
· развивать мышление;
· развивать умение внимательно слушать.
3. Воспитывающая: 
· формировать уважение друг к другу.
Ожидаемые результаты:
личностные УУД:
· проявлять внимательность;
· проявлять уважение к другим.
регулятивные УУД:
· контролировать себя.
познавательные УУД:
· развивать наблюдательность;
· уметь рассуждать и анализировать.
коммуникативные УУД:
· уметь выслушивать;
· формировать умение работать группами;
· высказывать своё мнение.

Оборудование, оформление и реквизит: компьютер, презентация, проектор, видео.
Подготовительная работа с воспитанниками




Ход мероприятия
	Этап мероприятия, время
	Деятельность  классного руководителя
	Деятельность 
учащихся

	1.Организационное начало
	


Добрый праздничный день, дорогие друзья! Присаживайтесь. Я рада вас всех видеть!
Чтобы узнать для чего вы сегодня собрались, давайте отгадаем две простые загадки.

Рыхлый снег 
На солнце тает, 
Ветерок в ветвях играет, 
Звонче птичьи голоса 
Значит, к нам пришла …    (весна)

Дует тёплый южный ветер, 
Солнышко всё ярче светит. 
Снег худеет, мякнет, тает, 
Грач горластый прилетает. 
Что за месяц? Кто узнает?    (март)

Хорошо ребята, молодцы!

Ребята, как вы думаете, по какому поводу мы сегодня собрались? Ответы с загадок будут вам в помощь. 


	Девочки делятся на три команды.
Мальчики сидят на последних партах.

	2. Основная часть
	Да, наш классный час посвящен празднику восьмому марта, а классный час у нас называется «Классные девочки» (слайд 1).
В нашей стране 8 Марта отмечается как праздник мам, бабушек, сестер и вообще всех женщин. Все мужчины независимо от того, сколько им лет — шесть или шестьдесят, — втайне готовят подарки женам, матерям, сестрам, дочерям, а также особенно внимательны в этот день ко всем женщинам. И все это потому, что 8 Марта — это Международный женский день. (слайд 2)

Как вы думаете, зачем девочек разделили на команды? И почему мальчики сидят на задних партах?
Девочки разделились, потому что мы с ними будем играть. А мальчики у нас будут болеть за наших прекрасных девочек.

Ребята, а вы знаете историю образования этого праздника? Сейчас я вам кратко расскажу.

(слайд 4) В 1910 г. в столице Дании Копенгагене собрались женщины из разных стран мира, чтобы объединиться в борьбе за свои права. Женщинам всегда жилось труднее: за одинаковую работу с мужчинами они получали меньшую зарплату, они не могли по своему желанию выбирать себе профессию, даже учиться им не позволяли. 
(слайд 4)На конференции Клара Цеткин это немецкая революционерка, предложила создать Международный женский день, как день солидарности всех женщин и отмечать его решили 8 марта.
В России его отмечают с 1913 г.
Вот такая история этого замечательного праздника.

(слайд 5) А теперь пришло время поиграть, а то наши девочки совсем заскучали.

Для начала, вы должны придумать себе название. Как будет называться ваша команда. На партах у вас лежат листочки, вы там можете записать ваши названия команд и еще можете что-нибудь подрисовать. Можете пользоваться карандашами, фломастерами, цветными ручками. Но время у вас ограничено, я вам дам 1-2 мин.
(Учитель берет шаблоны для плаката и отдает их мальчикам. Дает задание раскрасить шаблоны, и приклеить к плакату).

Ну что девочки подумали, все записали?
Давайте послушаем.

Теперь девочки, посмотрим какие вы хозяюшки. Сейчас вы будите готовить борщ. Я вам раздам кастрюли и конвертики, в которых лежат продукты. Ваши задача взять только, те которые нужны для борща и положить их на кастрюлю.
И так, начали! 
Девочки закончили?
Сейчас мы посмотрим, что у вас получилось. Послушаем вас. Молодцы девочки. (слайд 6) В борщ мы ложем такие продукты как: Картошка, капуста, морковь, лук, свекла, томат, и конечно же мясо, ну и не забываем солить. Некоторые по вкусу добавляют перец, чеснок и зелень.
А вы знаете происхождение борща?
И не узнаете. Дело в том точном происхождении горячего свекольника, именно такого который мы приготовили, существует только предположение. В Российских странах это любимая традиция, варить красные щи. Свои же методы и тонкости, для приготовления этой пищи пользуют румыны, поляки, венгры. Даже у разных регионов одной республики, способы приготовления, могут глобально отличаться. Первенство по варке красного супа, самого почитаемого, во многих странах мира, завоевала Украина.
Раньше борщи называли свекольники или красные супы, щи. 
Из чего они готовятся, какие продукты задействованы, кратко описать невозможно. Для приготовления знаменитого блюда используется широкий ассортимент овощных культур. Главное, составляющее, конечно свекла. Остальные овощи и мясные продукты, добавляются по рецепту. Если посмотреть рецепты борщей в интернете, то вы найдете очень много рецептов его приготовления. Каждая уважающая себя хозяйка имеет свой фирменный способ приготовления. Обязательно кладет какой-нибудь незаменимый ингредиент (изюминку) для этого кушанья. Поэтому точного, правильного, достоверного рецепта, не существует. 

Так девочки, борщ мы приготовили. Теперь будем подавать. 
Правильная сервировка – это всегда знак внимания к гостям, способ создать праздничную атмосферу, а также показатель художественного вкуса хозяйки.
Сейчас я вам раздам все, что нужно для сервировки, а вы будите в правильном порядке и на свои места расставлять. 
Начали!
Все девочки готовы?! Молодцы!
Послушаем, как вы накрывали.
А теперь послушайте, как правильно сервировать стол. 
Шаг 1. Стелим скатерть. (слайд 7)
Отметьте, что краям скатерти следует свисать на 20-50 см, но не более и не менее того. При этом углы должны прикрыть ножки стола. Слишком длинная кайма, вероятно, будет неудобна сидящим, а короткая – выглядеть небрежно.
Шаг 2. Раскладываем тарелки. 
Итак, скатерть постелена. Теперь нужно расставить тарелки. Схема очень простая. По самому центру должна стоять декоративная тарелка (слайд 8), она не должна находиться слишком близко к краю. На нее ставится тарелочка для закуски. (показываю на доске) Если в меню есть жидкие блюда, то глубокая емкость так же ставится на декоративную тарелку. Тарелка для хлеба ставится слева от декоративной.
То есть под каждое блюдо должна быть своя тарелочка. Видов тарелок много например: 
  Сервировочная
  Суповая
  Столовая
  Глубокая
  Для рыбы
  Пирожковая
  Десертная
И это еще не все. А основные мы с вами уже увидели. 
Шаг 3. Размещение столовых приборов. (слайд 9) 
· приборы должны быть размещены по бокам от тарелок, в некоторых случаях их укладывают сверху;
· слева от основной тарелки должны быть вилки;
· ножи кладут справа, их лезвия должны быть направлены к тарелке;
· первая сбоку находиться ложка для супа;
· десертная ложка кладется с правой стороны.
Столовых приборов тоже много. Наверху слева у вас написано. К основным приборам относятся: рыбная, столовая, десертная, фруктовая, чайная и кофейная ложки.
· Шаг 4. Ставим стаканы. (слайд 10)
Стаканы мы ставим справа. Их мы используем для сока и воды.
Шаг 5. Салфетки. (слайд 11)
Важная деталь во время сервировки стола – полотняные салфетки. Для обычного или праздничного ужина салфетки нередко складывают в форме колпаков или трубочек, перевязанных ленточкой или перетянутых специальным кольцом. (слайд 12)
Также можно сложить ее в виде конверта, веера, кораблика и так далее.

Теперь вы знаете, как правильно сервировать стол.

Теперь нам остался последний штрих. Как думаете, что это может быть?
Конечно, мы кушать приготовили, на стол накрыли, теперь нам самим нужно одеться. 
Представьте что вы дизайнеры. И вы сейчас будете создавать свой наряд. 
На столах у вас лежат листки, берите их и творите свои наряды! 
После того как вы нарисуете наряд, его нужно будет описать.
Не забываем что время у вас ограниченно.

Кто закончил может выходить и рассказывать.

(слайд 13) Девочки вы все большие молодцы. Вы все «Классные девочки» победила дружба, ведь согласитесь было бы не честно кого-то в предпраздничный день оставить в проигравших. 
	

	3. Подведение итогов
	Девочки, чему вы сегодня научились на классном часу?
Выслушиваем ответы.
(слайд 14)  В завершении нашего классного часа хочется вас поздравить с наступающим праздником. 
С восьмым марта поздравляю,
Лучшим девочкам желаю
Быть принцессами, как в сказке, 
И побольше улыбаться!
Маму слушаться всегда,
И учится на «Ура»,
Ведь весна-краса пришла
И подарки принесла!
Пусть всегда все удается, 
Пусть мечта вам улыбнется,
Принесет весна лишь радость,
И конфет прекрасных сладость!

Дорогие девочки, предлагаю вам посмотреть видео, которое сделано специально для вас. (слайд 15)
Девочки просим вас выстроиться у доски. (мальчики встают рассказывают стихотворения и показывают плакат)
Теперь пришло время вручение подарков. (раздаем подарки) 

Девочки и мальчика, а кого мы забыли еще поздравить?
Конечно, это ваш классный руководитель. Давайте поздравим хорошими словами и Оксану Николаевну.

Дорогая и любимая наша Оксана Николаевна, мы поздравляем вас с Международным весенним женским днем! Спасибо вам за ваш труд и вашу заботу, за знания, которые вы даете. Пускай никогда грусть не касается ваших глаз, пускай только радость окружает вас в жизни! Чтобы работа приносила только удовольствие. Счастья, здоровья и побольше цветов вам в этот замечательный день!

(слайд 16) Вот и закончился наш классный час. Девочки поздравляю еще раз вас с наступающим праздником, желаю вам всего самого хорошего и отличных входных. До свидания!
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