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Форма организации внеурочного мероприятия: игра.
Время: 1 час.
Место проведения – молодёжный зал
Общая дидактическая цель: 

проверить усвоение лексики по теме «Еда, способы приготовления пищи, традиции питания», умения пользоваться словарём и приходить к нужным выводам, не зная лексики в полном объёме.
Задачи внеурочного мероприятия: 

Образовательная: 

· совершенствование навыков чтения, говорения в виде диалогической речи;

· совершенствование умения писать по-английски. 

Развивающая: 

· развивать внимание, память, речь, мышление, воображение,  умение сравнивать, сопоставлять и творческие способности.

Воспитательная: 

· воспитание самостоятельности и сотрудничества;
· формирование уважительного отношения к иностранному языку как средству межкультурного государственного общения. 
Межпредметные связи:
· русский язык;
· кулинария;
· биология.
Основные методы мероприятия: 

· инструктаж;

· презентация;

· игровой метод.
 Основные методы контроля:
· наблюдение;

· сравнение с образцом.
Формы организации познавательной деятельности:

· фронтальная;

·  групповая; 

· индивидуальная.

Современная образовательная технология:
· личностно-ориентированное обучение;

· игровое обучение.

Методическое обеспечение: 

· методическая разработка конкурса.
Средства обучения: 
· мультимедийный проектор;
· экран;
· презентация по теме.
Дидактический материал

· портфолио по теме «Кулинария» - 8 шт.;
· карточки с заданием на 7 конкурсов по 2 шт. для каждой команды;

· сборники бланков для ответов на 7 конкурсов для четырёх команд;
· сборник бланков для ответов зрителей;
· сборники  для судей – 4 шт.

Оборудование:

· 4  клея;

· ручки.
Призы:

· шоколадки - 8 шт. для игроков;

· конфеты  - для зрителей.
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Введение.

Конкурс проходит в виде игры. Игра всегда предполагает определённого напряжения эмоциональных и умственных сил, а также умения принятия решения (как поступить, что сказать, как выиграть?). Желание решить эти вопросы обостряет мыслительную деятельность играющих студентов. Положительным является и тот факт, что при этом обучающийся ещё пишет и говорит на иностранном языке. Из этого следует вывод, что игровой метод таит в себе богатые обучающие возможности. Студенты, естественно, над этим не задумываются. Для них игра, прежде всего – увлекательное занятие. Но значение игры невозможно исчерпать и оценить развлекательно возможностями. В том и состоит её феномен, что, являясь развлечением, отдыхом, она способна перерасти в обучение, в творчество, в модель типа человеческих отношений и проявлений в труде.

Игры можно использовать в качестве тренировочных упражнений на этапе как первичного, так и вторичного закрепления. Особенностью игрового метода является то, что в игре все равны. Она посильна практически каждому ученику, даже тому, который не имеет достаточно прочных знаний в языке. Более того, слабый по языковой подготовке ученик может стать первым в игре: находчивость и сообразительность здесь оказываются порой более важными, чем знания в предмете. Чувство равенства, атмосфера увлечённости и радости, ощущение посильности знаний – всё это делает возможность ученику преодолеть стеснительность, мешающую свободно употреблять в речи слова чужого языка, снижает боязнь ошибок, и благотворно сказывается на результатах обучения. Незаметно усваивается языковой материал, а вместе с этим возникает чувство удовлетворения.
А проведение мероприятий посвященных праздникам способствует формированию устойчивого интереса не только к предмету, но и к культурным традициям, обычаям стран.
Конкурс, посвящённый Масленице, проводится по английскому языку для закрепления лексики по теме «Еда, способы приготовления пищи, традиции питания» среди обучающихся групп второго курса.

Сценарий.
{Сигналом к началу конкурса будет несколько секунд музыки Blackmores_Night_The_Clock_Ticks_On}
Ведущий: Ребята, у вас «Иностранный в профессиональной деятельности» будет на 3 курсе. Но у вас уже в рамках дисциплины «Иностранный (английский) язык»  были  занятия по теме «Еда, способы приготовления пищи, традиции питания». И целью сегодняшнего конкурса является проверка усвоения вами лексики  по этой теме, а так же умения приходить к нужным выводам, не зная лексики в полном объёме.

Команды по 2 человека от каждой подгруппы прошу занять свои места.
Команда №  1:
1. студент первой группы.

2. студент первой группы.
Команда № 2:

1. студент второй группы.

2. студент второй группы.

Команда № 3:

1. студент третий группы.

2. студент третий группы.

Команда № 4:

1. студент четвёртой группы.

2. студент четвёртой группы.

{Представление жюри}
1. Преподаватель; судит разыгрывание диалога.

2. Студент старших курсов; судит письменные задания.

3. Студент старших курсов; судит письменные задания. 

4. Студент старших курсов; судит письменные задания.
5. Студент старших курсов; судит письменные задания.
КОНКУРСЫ ДЛЯ КОМАНД.
Конкурс № 1.

Ведущий: Choose an extra word in the each line. Then make the name of the dish using the first letters of the extra words. 4 minutes are given for this competition.

(Каждая команда получит конверт. В этих конвертах лежат листочки с  рядами слов. Слова в каждом ряде можно было бы объединить одним словом, если бы не было лишнего слова. Командам нужно найти лишнее слово в каждом ряде. А затем  из первых букв лишних слов составить слово – название блюда. На выполнение данного конкурса даётся 4 минуты).
Задание.

Choose an extra word in the each line. Then make the name of the vegetable using the first letters of the extra words.
1) turnip, tea, pupil, studen, flour;

2) milk, butter, cheese, apple, sour cream;

3) tea, coffee, lemonade, noodles, coca-cola;

4) cat, bacon, sugar, pepper, apple;

5) apricot, tomato, potato, cabbage, carrot;

6) kefir, beef, pork, ham, bacon;
7) duck, chicken, turkey, egg, goose;
8) sauce, bread, cake, roll, tart.
Ответ.

	p
	a
	n
	c
	a
	k
	e
	s


{Во время конкурса зрители отвечают на вопросы ведущего}

Во время следующего конкурса судьи проверяют работы.
Конкурс №2.

Ведущий: Once upon a time there lived a cook. He had fallen in love. And since that time he began to forget about main components in dishes.

You should guess: 
What components were missed? 
(Жил-был повар. Он влюбился. И с тех пор он начал забывать главные компоненты в блюдах. Вы должны предположить: 
Какие компоненты пропущены?)

(В каждом конверте: названия  блюд с перечнем продуктов, из которых приготовлены эти блюда. Но, к сожалению,  в блюда забыли положить самое главное. Студенты должны определить, что забыли  положить в каждое блюдо. Вписать названия  продукты в бланк и передать бланк судьям. На выполнение данного задания  даётся 3 минуты.)
Задание.

What components are missed?

1) Onion soup: salt, butter, fried bread, water;

2) Mushroom soup: onion, water, salt;

3) Cucumber and tomato salad: tomato, greens, onion, salt.

Ответ.

Onion soup: onion.

Mushroom soup: mushroom.

Cucumber and tomato salad: cucumber.
  {Во время конкурса зрители отвечают на вопросы ведущего}
Судьи объявляют баллы за первый конкурс. Во время следующего конкурса судьи проверяют работы второго конкурса.
Конкурс №3.

Ведущий: Imagine: that you work in hotel as cooks. The foreigner left a recipe of dish. But, unfortunately, on the recipe there are some spots. You need to guess what words disappear under spots. Write the names of the products which disappear under spots. 3 minutes are given for this competition. (Представьте: вы работаете в гостинице поварами. Иностранец вам оставляет рецепт блюда для того, чтобы вы его приготовили. Но, к сожалению, на рецепте находятся пятна. Вам нужно догадаться какие слова скрываются за пятнами. Для выполнения этого конкурса даётся 5 минуты. Впишите в бланк нужные продукты.)
Вариант 1.

Задание.
Write the names of the products which disappear under spots.
Pancakes    

Ingredients:    
100 g клякса №1; 1 egg; 250 ml milk; oil; salt; sugar.

Instructions:

1. Put flour, salt, an egg, клякса № 2 and milk into a bowl.

2. Mix them with a fork. This mixture is called "batter".

3. Heat the frying pan and oil it.

4. Pour some batter in the pan.

5. Fry it on both sides for two-three minutes. 

6. Put the pancake on the plate.
Вариант 2.

Задание.

Write the names of the products which disappear under spots.
Pancakes    

Ingredients:    
100 g flour; 1 egg; 250 ml milk; oil; salt; клякса №1.

Instructions:

1. Put flour, клякса № 2, an egg, sugar and milk into a bowl.

2. Mix them with a fork. This mixture is called "batter".

3. Heat the frying pan and oil it.

4. Pour some batter in the pan.

5. Fry it on both sides for two-three minutes. 

6. Put the pancake on the plate.
Вариант 3.

Задание.

Write the names of the products which disappear under spots..

Pancakes    

Ingredients:    
100 g flour; 1 egg; 250 ml milk; oil; клякса №1; sugar.

Instructions:

1. Put клякса №2, salt, an egg, sugar and milk into a bowl.

2. Mix them with a fork. This mixture is called "batter".

3. Heat the frying pan and oil it.

4. Pour some batter in the pan.

5. Fry it on both sides for two-three minutes. 

6. Put the pancake on the plate.

Вариант 4.

Задание.

Write the names of the products which disappear under spots..

Pancakes    

Ingredients:    
100 g flour; 1 egg; 250 ml milk; oil; клякса №1; sugar.

Instructions:

1. Put flour, salt, an egg, клякса № 2 and milk into a bowl.

2. Mix them with a fork. This mixture is called "batter".

3. Heat the frying pan and oil it.

4. Pour some batter in the pan.

5. Fry it on both sides for two-three minutes. 

6. Put the pancake on the plate.

Ответ.
Вариант 1: flour, sugar.

Вариант 2: sugar, salt.
Вариант 3: salt, flour.

Вариант 4: salt, sugar.

   {Во время конкурса зрители отвечают на вопросы ведущего}
Судьи объявляют баллы за второй конкурс. Во время следующего конкурса судьи проверяют работы третьего конкурса.
Конкурс №4.

Ведущий: Make the menu of restaurant «Russian Bliny» using the form of the menu and the names of dishes. 6 minutes are given for this competition.

 (Студентам предлагается бланк для меню. В конвертах лежит листочки с названиями блюд ресторана «Russian Style» . На выполнение этого конкурса даётся 6 минут: игрокам нужно вклеить названия блюд в бланк для меню. Каждой команде достанется свой вариант меню.)
Вариант №1.

Задание
Make the menu using the form of the menu and the names of dishes:
Bliny with sour cream, Bliny with black caviar, Blinchiki stuffed with meat, Blinchiki stuffed with mushrooms, Bliny with strawberries, Bliny with cranberry jam, Kvas, Strong black tea with honey. 

	Menu

	I. Appetizers

	

	

	II. Main courses

	

	

	III. Desserts

	

	

	IV. Beverages

	

	


Ответ.

	Menu

	I. Appetizers

	Bliny with sourcream.

	Bliny with black caviar.

	II. Main courses

	Blinchiki stuffed with meat.

	Blinchiki stuffed with mushrooms.

	III. Desserts

	Bliny with strawberries.

	Bliny with cranberry jam.

	IV. Beverages

	Kvas.

	Strong black tea with honey.


Вариант № 2.

Задание
Make the menu using the form of the menu and the names of dishes:
Bliny with red caviar, Bliny with herring, Blinchiki stuffed with cabbage, Blinchiki stuffed with potatoes, Bliny with raspberries, Bliny with honey, Kissel., Strong black tea with lemon.
	Menu

	I. Appetizers

	

	

	II. Main courses

	

	

	III. Desserts

	

	

	IV. Beverages

	

	


Ответ.

	Menu

	I. Appetizers

	Bliny with red caviar.

	Bliny with herring.

	II. Main courses

	Blinchiki stuffed with cabbage.

	Blinchiki stuffed with potatoes.

	III. Desserts

	Bliny with raspberries.

	Bliny with honey.

	IV. Beverages

	Kissel.

	Strong black tea with lemon.


Вариант № 3.

Задание

Make the menu using the form of the menu and the names of dishes:
 Bliny with lightly-salted fish, Bliny with red caviar, Blinchiki stuffed with meat, Blinchiki stuffed with cabbage, Bliny with strawberries, Bliny with honey, Mors, Strong black tea with lemon.
	Menu

	I. Appetizers

	

	

	II. Main courses

	

	

	III. Desserts

	

	

	IV. Beverages

	

	


Ответ.

	Menu

	I. Appetizers

	Bliny with lightly-salted fish.

	Bliny with red caviar.

	II. Main courses

	Blinchiki stuffed with meat.

	Blinchiki stuffed with cabbage.

	III. Desserts

	Bliny with strawberries.

	Bliny with honey.

	IV. Beverages

	Mors.

	Strong black tea with lemon.


Вариант № 4.

Задание

Make the menu using the form of the menu and the names of dishes:
Bliny with herring, Bliny with black caviar, Blinchiki stuffed with mushrooms, Blinchiki stuffed with potatoes, Bliny with cranberry jam, Bliny with raspberries, Zbiten, Black tea with milk. 
	Menu

	I. Appetizers

	

	

	II. Main courses

	

	

	III. Desserts

	

	

	IV. Beverages

	

	


Ответ.

	Menu

	I. Appetizers

	Bliny with herring.

	Bliny with black caviar.

	II. Main courses

	Blinchiki stuffed with mushrooms.

	Blinchiki stuffed with potatoes.

	III. Desserts

	Bliny with cranberry jam.

	Bliny with raspberries.

	IV. Beverages

	Black tea with milk.

	Zbiten.


{ Во время конкурса зрители отвечают на вопросы ведущего}
Судьи объявляют баллы за третий конкурс. Во время следующего конкурса судьи проверяют работы четвёртого конкурса.
Конкурс № 5.

Ведущий: Distribute words in the three groups: Soups, Hot dishes, Desserts. 
6 minutes are given for this competition.
(На выполнение этого конкурса даётся 6 минут. Каждому игроку предлагается распределить, предложенные блюда в 3 колонки: супы, вторые блюда, десерты.)
Задание.

Distribute words in the three groups: Soups, Hot dishes, Desserts:

Mushroom soup, Carp baked with mushrooms, Svekolnik, Baranki, Roast duck and apples, Solyanka, Goose stuffed with apples, Rassolnik, Vatrushka, Bliny with honey, Mushroom pelmeni, Bliny with jam, Prianiki, Fish pelmeni, Borshch, Okroshka, Roast chicken, Baked apples.
Ответ.

Soup:

1) Mushroom soup,

2) Svekolnik,

3) Solyanka,

4) Rassolnik,

5) Borshch,

6) Okroshka.

Hot dishes:

1) Carp baked with mushrooms,

2) Roast duck and apples,

3) Goose stuffed with apples,

4) Fish pelmeni,

5) Mushroom pelmeni,

6) Roast chicken.

Dessert:

1) Baranki,
2) Vatrushka,

3) Bliny with honey,

4) Bliny with jam,

5) Prianiki,

6) Baked apples.
Судьи объявляют баллы за четвёртый конкурс. Во время следующего конкурса судьи проверяют работы пятого конкурса.

Конкурс № 6.

Ведущий: Complete the sentences using offered verbs. 5 minutes are given for this competition.
(На выполнение этого конкурса даётся 6 минут. Студентам предлагаются слова, которые нужно вставить в предложения. Задание и командам и зрителям выдаётся  с использованием презентации.)
Задание.

Complete the sentences using one of the following:

To make, serve, combine, spoon, cook.
… batter you need the following:

 - 1 cup of flour

 - 1 teaspoon of baking powder

 - 2 eggs

 - ½ teaspoon of salt

 -  2 tablespoons of sugar

 - 1 cup of milk

 - 1 tablespoon of cooking oil
1) … and mix all the ingredients well in a large bowl.

2) … the batter onto the hot frying pan; … on both sides until golden brown.

3) … the pancakes with honey or jam.
Ответ.

To make batter you need the following:

 - 1 cup of flour

 - 1 teaspoon of baking powder

 - 2 eggs

 - ½ teaspoon of salt

 -  2 tablespoons of sugar

 - 1 cup of milk

 - 1 tablespoon of cooking oil

1) Combine and mix all the ingredients well in a large bowl.

2) Spoon the batter onto the hot frying pan; cook on both sides until golden brown.

3) Serve the pancakes with honey or jam.
{Во время конкурса зрители выполняют тоже задание, что и конкурсанты}
Судьи объявляют баллы за пятый конкурс. Во время следующего конкурса судьи проверяют работы шестого конкурса.
Конкурс № 7.

Ведущий: Make up the dialogue and act it.
(Студентам нужно из предложенных фраз собрать диалог и прочитать его по ролям. На данный конкурс отводится 12 минут: на выполнение задания, а потом разыгрывание диалога.)
Задание.
Make up the dialogue and act it.
Вариант № 1

-What will you order?;- I'll have cold beetroot soup, blinchiki stuffed with meat.

-What will you drink?;- Strong black tea with lemon, please.
-Anything else? ;-No, thank you.
- Can I help you?; -Yes, can I see the menu, please?

Вариант № 2

 -What will you order?;-I'll have blinchiki stuffed with cabbage and bliny with strawberries.

-What will you drink?;-I'll have a cup of coffee, please.

-Anything else?; -No, thank you.
- Can I help you?; -Yes, can I see the menu, please?

Вариант № 3

-What will you order?;- I'll bliny with herring, blinchiki stuffed with potatoes.
-What will you drink?;- I'll have strong black tea with honey, please.

-Anything else? ;-No, thank you.
- Can I help you?; -Yes, can I see the menu, please?

Вариант № 4
 -What will you order?;- I'll bliny with red caviar and blinchiki stuffed with mushrooms.

-What will you drink?;- I'll have zbiten, please.

-Anything else.? -No, thank you.
- Can I help you?; -Yes, can I see the menu, please?

Ответ.

Вариант №1

--Can I help you?

-Yes, can I see the menu, please?

-What will you order?

-I'll have cold beetroot soup, blinchiki stuffed with meat.

-What will you drink?

- Strong black tea with lemon, please.
-Anything else?
-No, thank you.

Вариант № 2

--Can I help you?

-Yes, can I see the menu, please?

 -What will you order?

-I'll have blinchiki stuffed with cabbage and bliny with strawberries.

-What will you drink?

-I'll have a cup of coffee, please.

-Anything else?
-No, thank you.
Вариант №3
--Can I help you?

-Yes, can I see the menu, please?

-What will you order?

-I'll have bliny with herring, blinchiki stuffed with potatoes.

-What will you drink?

-I'll have strong black tea with honey, please.

-Anything else?
-No, thank you.

Вариант № 4
 --Can I help you?

-Yes, can I see the menu, please?

-What will you order?

-I'll have bliny with red caviar and blinchiki stuffed with mushrooms.

-What will you drink?

-I'll have zbiten, please.

-Anything else?
-No, thank you.
{ Во время конкурса зрители отвечают на вопросы ведущего}
Судьи считают баллы и объявляются победителей.
{Во время совещания судей звучит музыка}
КОНКУРСЫ ДЛЯ ЗРИТЕЛЕЙ.

Конкурс № 1.

(во время первого конкурса у команд)
Задание
Choose an extra word in in each line. Then make the name of the holiday using the first letters of the extra words.
1) milk, teacher, pupil, student, writer;

2) apple, butter, cream, cheese, soar cream;

3) tea, coffee, lemonade, sheep, coca-cola;

4) cat, dog, sheep, parrot, lettuce;

5) egg, rice, millet, semolina, oatmeal;

6) nuts, beef, pork, ham, bacon;

7) ice-cream, tomato, potato, cabbage, carrot;

8) turnip, chop, sausage, mutton, pork;

9) kvas, mors, tea, coffee, zbiten, soup;

10) banana, apple, appetizer, apricots, orange.
Ответ.
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Обучающиеся должны назвать лишние слова и название праздника, слушая ведущего.

Конкурс оценивается таким образом:

1 конфета за каждое правильное слово.
Конкурс № 2.
(во время второго и третьего конкурсов у команд)
Задание
What components are missed?

1) Apple pie: eggs, butter, sugar, apple, baking powder.

2) Cabbage soup: potatoes, carrots, onion, salt, meat, pepper, water.

3) Fish soup: potatoes, onion, salt, fish, greens.

4) Pancakes: milk, eggs, salt, sugar, oil.

5) Russian salad: beetroot, carrot, pickled cucumber, onions, peas, salt, oil.

6) Chicken noodle soup: chicken, onion, salt, greens, water;

7) Mushroom soup: onion, water, salt;

8) Cucumber and tomato salad: tomato, greens, onion, salt.

Ответ.

Apple pie: flour (мука).
Cabbage soup: cabbage (капуста).

Fish soup: water (вода).

Pancakes: flour (мука).

Russian salad: potatoes (картофель).

Chicken noodle soup: noodle (лапша).

Mushroom soup: mushroom (гриб).

Cucumber and tomato salad: cucumber (огурец).
Обучающиеся должны определить на слух.

Конкурс оценивается таким образом:

2 конфеты, если слово названо на двух языка, 

1 конфета - если на одном языке.
Конкурс № 3.

(во время четвёртого конкурса у команд)
Задание
Match the adjectives with the names of food: 

a) wine, 
b) bread, 
c) coffee, 
d) peas, 
e) steak.
6. white, brown
7. fresh, frozen

8. dry, sweet

9. rare, medium, well-done

10. black, white
Ответ.

1. Wine - dry, sweet

2. Bread - white, brown

3. Coffee - black, white

4. Peas - fresh, frozen

5. Steak - rare, medium, well-done

Обучающиеся должны подобрать прилагательные для характеристики продуктов с презентации.

Конкурс оценивается таким образом:

1 конфета за каждое правильное сочетание.
Конкурс № 4.

(во время пятого конкурса у команд)
Задание
Distribute words in the three groups: Appetizers, Main courses, Desserts:

Bliny with red caviar, Blinchiki stuffed with meat, Bliny with herring, Bliny with cranberry jam, Blinchiki stuffed with potatoes, Bliny with black caviar, Blinchiki stuffed with cabbage, Bliny with honey, Bliny with strawberries.

Ответ.

	Appetizers
	Main courses
	Desserts

	Bliny with red caviar
	Blinchiki stuffed with meat
	Bliny with cranberry jam

	Bliny with herring
	Blinchiki stuffed with potatoes
	Bliny with honey

	Bliny with black caviar
	Blinchiki stuffed with cabbage,
	Bliny with strawberries


Обучающиеся должны распределить названия блюд, видя задание в презентации.
Конкурс оценивается таким образом:

2 конфеты, если  названо на двух языка, 

1 конфета - если на одном языке.
Конкурс № 5.

(во время шестого конкурса у команд)
Задание.
Complete the sentences using one of the following:


To make, serve, combine, spoon, cook.

… batter you need the following:

 - 1 cup of flour

 - 1 teaspoon of baking powder

 - 2 eggs

 - ½ teaspoon of salt

 -  2 tablespoons of sugar

 - 1 cup of milk

 - 1 tablespoon of cooking oil

1) … and mix all the ingredients well in a large bowl.

2) … the batter onto the hot frying pan; … on both sides until golden brown.

3) … the pancakes with honey or jam.
Ответ.
To make batter you need the following:

 - 1 cup of flour

 - 1 teaspoon of baking powder

 - 2 eggs

 - ½ teaspoon of salt

 -  2 tablespoons of sugar

 - 1 cup of milk

 - 1 tablespoon of cooking oil

1) Combine and mix all the ingredients well in a large bowl.

2) Spoon the batter onto the hot frying pan; cook on both sides until golden brown.

3) Serve the pancakes with honey or jam.
Обучающиеся должны вписать слова на предложенном листочке, видя задание в презентации, и передать судьям.
Конкурс оценивается таким образом:

Лучшие ответы награждаются призом.
Конкурс № 6.

(во время седьмого конкурса у команд)

Задание
Find the words connected with a theme «Food»:
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Ответ.
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По горизонтали: 

crisps – хрустящий картофель
banana - банан
tea - чай
bacon - бекон
grape - виноград
fish - рыба
honey - мёд
bread – хлеб
vegetable - овощ
cereal – крупа
По вертикали:
lamb - баранина
potato - картофель
marmalade - мармелад
yoghurt - йогурт
rice - рис
egg - яйцо
Обучающиеся должны назвать слова, видя задание в презентации.
Конкурс оценивается таким образом:

2 конфеты, если слово названо на двух языка, 

1 конфета - если на одном языке.
Конкурс № 7.

(во время работы жюри)

Задание
Give the English name for «Масленица» without a dictionary.
Ответ.
Масленица: Pancake Days, Pancake Week, Shrovetide, Carnival.
Конкурс оценивается таким образом:
1 конфета – за верный ответ.

Подводятся итоги.

Заключение.
После объявления судьями результатов вручаются призы – шоколадки.
Приложение № 1. 

Материалы для сборника для судей.

Выставление баллов.
КОНКУРСЫ ДЛЯ КОМАНД.

Конкурс № 1.

Судьи оценивают  конкурс таким образом:

5 баллов за правильность;

3 балла добавляется, если команда выполнила задание первой;

2 балла – если команда выполнила второй;
1 балл – если команда выполнила третий.
Конкурс №2.

Судьи оценивают  конкурс таким образом:

за каждый правильно написанный продукт- 1 балл, т.е. максимально за правильность можно получить 3 балла;

если команда выполнила задание первой, то ей добавляется 3 балла, 

если второй, то 2 балла, а если третьей, то 1 балл.
Конкурс №3.

Судьи оценивают  конкурс таким образом:

за каждый правильно написанный продукт- 5 баллов; т.е. максимально за правильность можно получить 10 баллов;
3 балла добавляется, если команда выполнила задание первой;

2 балла – если команда выполнила второй;

1 балл – если команда выполнила третьей.
Конкурс №4.

Судьи оценивают  конкурс таким образом:

за каждый правильное блюдо - 1 балл, т.е. максимально за правильность можно получить 8 баллов;

если команда выполнила задание первой, то ей добавляется 3 балла, 

если второй, то 2 балла, а если третьей, то 1 балл.
Конкурс №5.
Судьи оценивают  конкурс таким образом:
оценивается каждый участник команды - 
5 баллов за правильность; за каждую ошибку на балл меньше; т.е. команда максимально может получить10 баллов за правильно выполненное задание.

Конкурс №6.

Судьи оценивают  конкурс таким образом:

за каждый правильно вставленное слово - 1 балл, т.е. максимально за правильность можно получить 5 баллов;

если команда выполнила задание первой, то ей добавляется 3 балла, 

если второй, то 2 балла, а если третьей, то 1 балл.
Конкурс №7.

Судьи оценивают  конкурс таким образом:
за правильно составленный диалог- 5 баллов, за правильно произнесённый диалог – 5 баллов, т.е. максимально за правильность можно получить 10 баллов;

за каждую ошибку снимается 1 балл.
КОНКУРСЫ ДЛЯ ЗРИТЕЛЕЙ.

Конкурс №1.

Конкурс оценивается таким образом:

1 конфета за каждое правильное слово.

Конкурс №2.

Конкурс оценивается таким образом:

2 конфеты, если слово названо на двух языка, 

1 конфета - если на одном языке.
Конкурс №3.

Конкурс оценивается таким образом:

1 конфета за каждое правильное сочетание.
Конкурс №4.

Конкурс оценивается таким образом:

2 конфеты, если слово названо на двух языка, 

1 конфета - если на одном языке.
Конкурс №5.

Конкурс оценивается таким образом:

лучшие ответы награждаются призом.
Конкурс №6.

2 конфеты, если слово названо на двух языка, 

1 конфета - если на одном языке.
Конкурс №7.

Конкурс оценивается таким образом:

1 конфета за верный ответ.
Ответы для судей.
Конкурсы команд.
Конкурс № 1.

Ответ: 
pancakes.

Конкурс № 2.

Ответ:
Onion soup: onion (лук).

Mushroom soup: mushroom (гриб).

Cucumber and tomato salad: cucumber (огурец).
Конкурс № 3.

Ответ.

Вариант 1: flour, sugar.

Вариант 2: sugar, salt.

Вариант 3: salt, flour.

Вариант 4: salt, sugar.
Конкурс № 4.

Вариант №1.

Ответ:
	Menu

	I. Appetizers

	Bliny with sourcream.

	Bliny with black caviar.

	II. Main courses

	Blinchiki stuffed with meat.

	Blinchiki stuffed with mushrooms.

	III. Desserts

	Bliny with strawberries.

	Bliny with cranberry jam.

	IV. Beverages

	Kvas.

	Strong black tea with honey.


Вариант №2.

Ответ:
	Menu

	I. Appetizers

	Bliny with red caviar.

	Bliny with herring.

	II. Main courses

	Blinchiki stuffed with cabbage.

	Blinchiki stuffed with potatoes.

	III. Desserts

	Bliny with raspberries.

	Bliny with honey.

	IV. Beverages

	Kissel.

	Strong black tea with lemon.


Вариант №3.

Ответ:
	Menu

	I. Appetizers

	Bliny with lightly-salted fish.

	Bliny with red caviar.

	II. Main courses

	Blinchiki stuffed with meat.

	Blinchiki stuffed with cabbage.

	III. Desserts

	Bliny with strawberries.

	Bliny with honey.

	IV. Beverages

	Mors.

	Strong black tea with lemon.


Вариант №4.

Ответ:
	Menu

	I. Appetizers

	Bliny with herring.

	Bliny with black caviar.

	II. Main courses

	Blinchiki stuffed with mushrooms.

	Blinchiki stuffed with potatoes.

	III. Desserts

	Bliny with cranberry jam.

	Bliny with raspberries.

	IV. Beverages

	Black tea with milk.

	Zbiten.


Конкурс № 5.
Ответ.

Soup:

1) Mushroom soup,

2) Svekolnik,

3) Solyanka,

4) Rassolnik,

5) Borshch,

6) Okroshka.

Hot dishes:

1) Carp baked with mushrooms,

2) Roast duck and apples,

3) Goose stuffed with apples,

4) Fish pelmeni,

5) Mushroom pelmeni,

6) Roast chicken.

Dessert:

1) Baranki,
2) Vatrushka,

3) Bliny with honey,

4) Bliny with jam,

5) Prianiki,

6) Baked apples.
Конкурс № 6.

Ответ.
To make batter you need the following:

 - 1 cup of flour

 - 1 teaspoon of baking powder

 - 2 eggs

 - ½ teaspoon of salt

 -  2 tablespoons of sugar

 - 1 cup of milk

 - 1 tablespoon of cooking oil

1) Combine and mix all the ingredients well in a large bowl.

2) Spoon the batter onto the hot frying pan; cook on both sides until golden brown.

3) Serve the pancakes with honey or jam.
Конкурс № 7.
Ответ.
Вариант №1

--Can I help you?

-Yes, can I see the menu, please?

-What will you order?

-I'll have cold beetroot soup, blinchiki stuffed with meat.

-What will you drink?

- Strong black tea with lemon, please?
-Anything else?

-No, thank you.

Вариант № 2

--Can I help you?

-Yes, can I see the menu, please?

 -What will you order?

-I'll have blinchiki stuffed with cabbage and bliny with strawberries.

-What will you drink?

-I'll have a cup of coffee, please.

-Anything else?

-No, thank you.

Вариант №3

--Can I help you?

-Yes, can I see the menu, please?

-What will you order?

-I'll have bliny with herring, blinchiki stuffed with potatoes.

-What will you drink?

-I'll have strong black tea with honey, please.

-Anything else?

-No, thank you.

Вариант № 4

 --Can I help you?

-Yes, can I see the menu, please?

-What will you order?

-I'll have bliny with red caviar and blinchiki stuffed with mushrooms.

-What will you drink?

-I'll have zbiten, please.

-Anything else?

-No, thank you.
Конкурсы зрителей.

Конкурс № 1.
Ответ.
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Конкурс № 5.

(во время шестого конкурса у команд)
Ответ.
To make batter you need the following:

 - 1 cup of flour

 - 1 teaspoon of baking powder

 - 2 eggs

 - ½ teaspoon of salt

 -  2 tablespoons of sugar

 - 1 cup of milk

 - 1 tablespoon of cooking oil

1) Combine and mix all the ingredients well in a large bowl.

2) Spoon the batter onto the hot frying pan; cook on both sides until golden brown.

3) Serve the pancakes with honey or jam.
Протокол.

	конкурс
	Команда 1
	Команда 2

	
	правильность
	добавочные
	итого
	правильность
	добавочные
	итого

	1
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	

	4

	
	
	
	
	
	

	5
	Фамилия
	Фамилия
	
	Фамилия
	Фамилия
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	правильность
	правильность
	
	правильность
	правильность
	

	
	
	
	
	
	
	

	6
	
	
	
	
	
	

	7
Диалог
	за составление диалога
	за чтение диалога
	общий балл
	за составление диалога
	за чтение диалога
	общий балл

	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО
	
	
	
	
	
	


	конкурс
	Команда 3
	Команда 4

	
	правильность
	добавочные
	итого
	правильность
	добавочные
	итого

	1
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	

	4

	
	
	
	
	
	

	5
	Фамилия
	Фамилия
	
	Фамилия
	Фамилия
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	правильность
	правильность
	
	правильность
	правильность
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	
	
	
	
	
	

	7

Диалог
	за составление диалога
	за чтение диалога
	общий балл
	за составление диалога
	за чтение диалога
	общий балл

	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО
	
	
	
	
	
	


Приложение № 2

Материалы для сборников бланков для команд.

КОНКУРС № 1.

Команда _________________

	
	
	
	
	
	
	
	


КОНКУРС № 2.

Команда  _________________

Ответ:

Onion soup: ________________________________.
Mushroom soup: _______________________________.

Cucumber and tomato salad: ______________________.

КОНКУРС № 3.

Команда _________________

Вариант _________________

Ответ:

№ 1:___________________________

№ 2:___________________________

Команда _____                Конкурс Menu.             Вариант _____
I. Appetizers
1.

2.
II. Main courses
1.

2.
III.  Desserts
1.

2.
IV. Beverages
1.

2.
КОНКУРС № 5.
Команда _________________
	             Soups
	Hot dishes
	Desserts

	
	
	


КОНКУРС № 6.

Команда _________________

Задание.

Complete the sentences using one of the following:

To make, serve, combine, spoon, cook.

__________________batter you need the following:

 - 1 cup of flour

 - 1 teaspoon of baking powder

 - 2 eggs

 - ½ teaspoon of salt

 -  2 tablespoons of sugar

 - 1 cup of milk

 - 1 tablespoon of cooking oil
1) ________________ and mix all the ingredients well in a large bowl.

2) ________________ the batter onto the hot frying pan; ___________ on both sides until golden brown.

3) ________________ the pancakes with honey or jam.
КОНКУРС № 7.

Команда _________________

Приложение № 3

Материалы для  бланков для зрителей.

Группа_______

Фамилия__________________________________________________________

Имя___________________________________________
Choose an extra word in in each line. Then make the name of the holiday using the first letters of the extra words.

Ответ:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Группа_______

Фамилия__________________________________________________________

Имя______________________________________________________________
Задание.

Complete the sentences using one of the following:

To make, serve, combine, spoon, cook.

__________________batter you need the following:

 - 1 cup of flour

 - 1 teaspoon of baking powder

 - 2 eggs

 - ½ teaspoon of salt

 -  2 tablespoons of sugar

 - 1 cup of milk

 - 1 tablespoon of cooking oil
1) ________________ and mix all the ingredients well in a large bowl.

2) ________________ the batter onto the hot frying pan; ___________ on both sides until golden brown.

3) ________________ the pancakes with honey or jam.

Приложение 4.
Материалы для презентации.
Слайд 1.

COMPETITION 1

(for teams and spectators)

Choose an extra word in the each line. 
Then make the name of the dish using the first letters of the extra words. 
Слайд 2.
COMPETITION 2

(for teams and spectators)

Once upon a time there lived a cook. He had fallen in love. And since that time he began to forget about main components in dishes.

You should guess: 

What components were missed?
Слайд 3.

COMPETITION 3

(for teams)

Imagine: that you work in a hotel as cooks. The foreigner left a recipe of dish. But, unfortunately, on the recipe there are some spots. You need to guess what words disappear under spots. Write the names of the products which disappear under spots.
Слайд 4.
COMPETITION 4

(for teams)
Make the menu of restaurant «Russian Style» using the form of the menu and the names of dishes. 
Слайд 5.
COMPETITION 5

(For each player)

Distribute words in the three groups: 

Soups, Hot dishes, Desserts.
Слайд 6.
COMPETITION 4

(for spectators)

Match the adjectives with the names of food:

a) wine, 
b) bread, 
c) coffee, 
d) peas, 
e) steak.
 

1. white, brown
2. fresh, frozen
3. dry, sweet
4. rare, medium, well-done
5. black, white
Слайд 7.
COMPETITION 5

(for spectators)

Distribute words in the three groups: Appetizers, Main courses, Desserts:

Bliny with red caviar, Blinchiki stuffed with meat, Bliny with herring, Bliny with cranberry jam, Blinchiki stuffed with potatoes, Bliny with black caviar, Blinchiki stuffed with cabbage, Bliny with honey, Bliny with strawberries.
Слайд 8.
COMPETITION (for teams and spectators)

Complete the sentences using one of the following:


To make, serve, combine, spoon, cook.

… batter you need the following:

 - 1 cup of flour

 - 1 teaspoon of baking powder

 - 2 eggs

 - ½ teaspoon of salt

 -  2 tablespoons of sugar

 - 1 cup of milk

 - 1 tablespoon of cooking oil

1) … and mix all the ingredients well in a large bowl.

2) … the batter onto the hot frying pan; … on both sides until golden brown.

3) … the pancakes with honey or jam.
Слайд 9.
 COMPETITION 7

(for teams)

Make up the dialogue and act it.
Слайд 10.

COMPETITION 6 (for spectators)
Find the words connected with a theme «Food»:
	L
	C
	Y
	P
	N
	C
	R
	I
	S
	P
	S
	M

	A
	V
	Z
	O
	B
	P
	B
	A
	N
	A
	N
	A

	M
	U
	S
	T
	E
	A
	K
	N
	B
	T
	R
	R

	B
	Z
	Q
	A
	M
	O
	Y
	R
	Y
	J
	A
	M

	K
	G
	F
	T
	G
	H
	O
	D
	F
	G
	H
	A

	B
	A
	C
	O
	N
	F
	G
	R
	A
	P
	E
	L

	H
	J
	K
	F
	I
	S
	H
	T
	Y
	U
	I
	A

	H
	O
	N
	E
	Y
	B
	U
	B
	R
	E
	A
	D

	R
	A
	S
	D
	F
	G
	R
	Z
	K
	L
	P
	E

	I
	B
	V
	E
	G
	E
	T
	A
	B
	L
	E
	F

	C
	Z
	X
	C
	V
	B
	N
	M
	L
	P
	G
	J

	E
	W
	E
	C
	E
	R
	E
	A
	L
	B
	G
	U


Слайд 11.

COMPETITION 7 (for spectators)

Give the English name for «Масленица» without a dictionary.

Слайд 12.

Масленица: Pancake Days, Pancake Week, Shrovetide, Carnival.

Слайд 13.

Thank you.

Составил   ____________                       Горохова О.О.
                               подпись                       расшифровка подписи

«___» _________ 20__г.
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