План урока по теме « British and Russian food» 
Цели:
- развитие сформированных  умений в говорении, аудировании, чтении, письме;
- накопление новых языковых средств, обеспечивающих возможность общаться на тему «Еда»
- приобщение школьников к культуре и реалиям стран, говорящих на английском языке, в рамках более широкого спектра сфер, тем и ситуаций общения

Задачи:
Образовательные:
· Активизировать и совершенствовать навыки устной речи по теме «Еда»
· Развитие навыков аудирования. Умение понимать на слух речь учителя и учеников.
· Совершенствование навыков чтения и перевода предложенных предложений.
· Развитие языковых навыков.
· Развитие лексических навыков. Научиться употреблять в речи изученную лексику по теме «Еда».
· Совершенствование слухопроизносительных навыков. Соблюдение норм произношения звуков английского языка при чтении вслух и в устной речи

Развивающие:
· продолжать развивать умение общаться на иностранном языке;
· строить высказывание по образцу и самостоятельно;
· развивать навыки аудирования и чтения.
Воспитательные:
· Воспитывать культуры общения в парах и группах.
· Формировать потребности пользования английским языком как средством общения.
· Расширять кругозор обучающихся.
· Развивать настойчивость и умение преодолевать трудности для достижения намеченной цели.
· Воспитывать самостоятельность и личную  ответственность.
· Активизировать познавательную инициативу обучающихся и формировать их социальную компетентность.

Планируемые результаты:
Личностные УУД: 
Формирование мотивации изучения иностранных языков и стремление к самосовершенствованию в образовательной области «Иностранный язык»
 Регулятивные УУД:
Планирование своего действия в соответствии с поставленной задачей и условиями ее реализации, в том числе во внутреннем плане.
Планирование алгоритма построения диалога с партнером.
Владение навыками самоанализа и самооценки своей деятельности.
Коммуникативные УУД: 
Работа в паре и группе в соответствии с нормами общения, взаимопонимания, правилами поведения и этикета.
Продуктивное взаимодействие обучающихся в решении поставленной задачи.
Познавательные УУД:
Обучающиеся выделяют необходимую информацию; осознанно строят речевое высказывание в устной форме; импровизируют, высказывают предположения, обсуждают проблемные вопросы, находят ответы на вопросы; делают выводы в результате совместной работы; самостоятельно создают способы решения проблем поискового характера, делают комплексный анализ приобретенных знаний на уроке.

Предметные УД
Знать:
· Употребление прошедшего неопределенного времени
· Употребление настоящего неопределенного времени
· Лексический материал по теме «Еда»
Уметь:
· Разыгрывать восстановленный диалог по теме.
· Употреблять изученную лексику по теме «Еда»
· Владеть навыками самоанализа и самооценки своей деятельности
·  Понимать на слух запрашиваемую информацию в разговоре.
Личностные: 
· Осознание возможностей самореализации средствами иностранного языка.
Метапредметные :
· Развитие умения планировать свое речевое и неречевое поведение.

Ход урока
1.     Организационный момент (речевая разминка)
Учитель: - Good morning, children. I’m glad to see you.
Sit down, please. (Доброе утро, ребята. Я рада вас видеть. Садитесь, пожалуйста.)
Who is on duty today? (Кто дежурный сегодня?)
Who is absent? (Кто отсутствует?)
What is the date today? (Какое число сегодня?)
What day of the week is it today? (Какой день недели сегодня?)
What do you like do in your free time? Do you like party? 

2.  Цели урока.
Учитель: 
· Today we are going to speak about FOOD. 
· Compare British and Russian food
· Order food/drinks
· Do shopping 
· Make dialogues 
3. Повторение изученной лексики. Тренировка навыков говорения и чтения.
Учитель:
 -Dear students, name the “Food words” as many as you know , then we’ll complete the sentences. (использование интеллект- карты по теме «Еда» для повтора лексики, использование лексики в предложениях).

4. Тренировка навыков аудирования.
Учитель:
- Now, we’ll watch the video “British food”. You have to watch it very attentively, because you will do the task “True & False”.
(https://www.youtube.com/watch?v=aKbIilKwJwg)
Просмотр видео «Еда в Британии». Выполнение задания «Да/Нет»

5. Составление диалогов по образцу. Парная работа (устная речь)
Учитель:
- Well done! Let’s go to the shop. You need to buy the food at the shop. Try to make the dialogues.  Work in pairs. (составление диалога «В магазине»)

6. Музыкальная пауза с физкультминуткой.
7. Тренировка навыков чтения. Групповая работа.
Учитель:
-Please, take the sheets of paper with the text about Russian food. Read it in groups, answer the questions and try to match the definitions (чтение текста, ответы на вопросы, подбор определений к названиям русских блюд). 

8. Составление диалогов по образцу. Парная работа (устная речь)
Учитель:
-Dear friends, can you tell me, what polite words do you know? We have to use them when we go to the  cafe. Now I’ll give you a dialogue and a menu as an example. You will make up your own dialogues. (составление диалога «В кафе»)

9. Итоги урока. 
-Dear friends, what can you say about our lesson?  Was it difficult for you to speak in English? (рефлексия)
-The lesson is over. Good day everybody!




Приложение
RUSSIAN CUISINE
Russian cuisine is a rich collection of  cooking traditions. Traditional Russian dishes are  made of vegetables, different crops, dairy products, fish, poultry (домашняя птица) and meat.
For breakfast Russian people usually have milk porridge, syrniki or an omelette. 
 Lunch consists of  a salad, a plate of soup, fish and meat dishes with garnish (rice, buckwheat (гречка),  mashed potatoes and stewed( тушеная) cabbage. Traditional pelmeni (meat dumplings), shchi (cabbage soup), borsch (red beetroot soup), ukha (fish soup), solyanka,  rassolnik (pickle soup) or golubtsy (cabbage rolls with minced meat) are favourite Russian dishes.
The Russians also have salads, meat pies, apple pies, vareniki (cottage cheese, cherries or potatoes dumplings) and blini (pancakes) for dinner. Russian people eat bread with all dishes.
The most popular drinks in Russia are hot black tea with milk,   jam or honey, compote, kvas, kissel, mors, milk. 
Answer the questions:
1. What are the Russian traditional  meals made of?
2. What do they usually eat for breakfast?
3. What does the typical dinner consist of?
4. Is shchi a cabbage soup or a red beetroot soup?
5. Vareniki are cottage cheese dumplings, aren’t they?
6. Do you know the most traditional drinks in Russia?
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Main Courses

Cheese burger £4.39 j
Double cheese burger £4.99
Chicken curry with rice  £3.99 ¢

Macaroni cheese £4.19
Seafood salad £4.49
Egg salad £3199
Fish and mushroom pie  £4.69 = vegetarian
© Mushroom pizza £4.60
Pl 223. Four cheeses pizza &  £4.10
Meat pizza £4.75
Chicken pizza £4°55 Seafood pizza £4.75
Dessers Frut
Apple £0.59
Ice cream £1.99 Orange £0.59
(vanilla, chocolate, strawberry) Banana £0.69
Banana cake £2.39 Pear £0.69
Fruit cake £2.29 Mixed fruits £1.29
(3 fruits)
inks
DOrin Tea £0.59
Orange juice  £0.99 Coffee £0.59

Apple juice £0.99 Water £0.49




