Методическое пособие для проведения одного  занятия по внеурочной деятельности по общеинтеллектульному направлению .

Тема:  Десятичные дроби.
Цели: предметные: развивать умения преобразовывать  менее крупные единицы измерения в более крупные и наоборот, умения умножать десятичные дроби на натуральные числа; 
личностные: способствовать  развитию  чувства патриотизма, любви к Родине, уважение к предкам и их поступкам, чувства гордости за страну, где ты живешь;
метапредметные:  продолжить развивать умения применять полученные знания в практической жизни.
Оборудование: интерактивная доска для показа слайдов, карточки с заданиями для устного счета и для самостоятельной работы, армейский котелок, фляжка.

 Ход занятия.
I.Организационный момент. Здравствуйте, дорогие ребята! Начинаем наше очередное внеурочное занятие по занимательной арифметике. Все ли готовы  к занятию?

II.Актуализация знаний учащихся. Мы с вами на уроках математики  учимся выполнять различные арифметические действия над числами.Вы уже знаете, что числа могут быть различные: натуральные, дробные. Можете ли вы привести примеры из жизни,  где применяются дробные числа? В процессе сегодняшнего занятия вы еще больше убедитесь в надобности дробных чисел. А именно десятичных дробей. Но, в начале проведем с вами «разминку мозга».

III.Устный счет.На карточках записаны маленькие примеры на умножение и деление, которые ученики должны уметь выполнять устно.
 Выполните действия:
а)200:100
б)4000:100
в)8500:1000
г) 30*1000
д)500*80
е)150*300
ж)750*2
Молодцы! Вы хорошо справились с разминкой. Теперь  поговорим о некоторых фактах из истории нашей многонациональной  Родины.

IV.Изложение исторического материала.
[bookmark: _GoBack]Вы все   знаете о том, что в 1941-1945 годах наша страна вела долгую кровопролитную войну с фашисткой Германией, попытавшей захватить  и  поработить (слайд№2) наш народ. Почти у каждого из вас есть портреты прадедушек, которые воевали, участвовали на этой войне
Скажите мне, пожалуйста, что помогло нашим солдатам победить на  войне?  
Чтобы воевать, нашим солдатам  нужны были не только оружие,  танки и  самолеты, но продукты питания. Кто же работал на полях, на заводах когда десятки, сотни   тысяч мужчин и  тысячи женщин  воевали на фронте?  Конечно же, это в основном  старики, женщины и подростки. Они собирали каждый колосок  пшеницы, картошку, морковь и другие овощи и фрукты,
 чтобы у наших солдат были силы держать оружие в руках для защиты отечества. У вас не возникали вопросы  такого типа:
Кто же готовил еду для солдат? Из чего они ели? Сколько им давали еды?
Чтобы солдаты могли принять пищу, поесть,  за армией двигалась полевая кухня(Слайд  №3).Каждый солдат носил  с собой специальную посуду из легкого металла-алюминия. Эта специальная посуда называлась- котелок. (Слайд №4). А так же имелась ложка.
Наиболее распространённый вариант представляет собой ёмкость с выпукло-вогнутым профилем дна, вогнутым с одной стороны. Но может иметь и сферическую форму. Снабжается проволочной рукояткой-петлёй для подвешивания и переноски. Крышка котелка может использоваться в качестве сковороды при разогреве или приготовлении второго блюда. Рукоятка крышки предназначена для её удерживания, надёжно запирает крышку при переноске, в специальные отверстия на рукоятке вставляется столовая ложка(Слайд №5). Схожие котелки употреблялись советскими, немецкими, итальянскими и японскими войсками во время второй мировой войны.
При раздаче пищи в полевых условиях (приготовлена на полевой кухне) повар первое блюдо наливает собственно в котелок, а второе блюдо и пайку хлеба накладывает в крышку.
	При приготовлении еды военнослужащие объединяются по двое: в одном котелке варят первое блюдо, в другом — второе. Второй котелок также используется для приготовления чая(слайд№6).
Каждый солдат на передовой должен был получать в день 800 грамм ржаного хлеба (с октября по март на 100 грамм больше), 500 грамм картофеля, 320 грамм капусты, моркови, свеклы, лука или других овощей, 170 грамм круп и макарон, 150 грамм мяса, 100 грамм рыбы, 50 грамм жиров и 35 грамм сахара( слайд №7). Дополнительно ряд категорий военнослужащих получали надбавки. Так, например, среднему и высшему начальствующему составу полагалось еще по 40 грамм сливочного масла или сала, 20 грамм печенья, 50 грамм рыбных консервов, 25 папирос или 25 грамм табака в сутки.
Если окопы находились под практически постоянным обстрелом противника, то горячее питание доставлялось в термосах, чаще всего, один раз и ночью(Слайд №8). Чуть дальше от передовой или во время затишья в боях всегда стремились организовать двух- или трехразовое горячее питание. Сытность или, наоборот, скудность реального рациона питания во многом зависела от условий места. Военно-полевая кухня кормила не только солдат, но и мирных жителей. Для многих, особенно из сожженных деревень, это была единственная возможность получить кусок хлеба( слайды 9 и 10).
Вы знаете что солдат объединяют в отдельные группы , которые в зависимости от количества человек имеют свои определенные названия.
Звено, группа, команда-2-5 человек.
Отделение, экипаж, расчет-5-10человек.
Взвод, отряд-10-50 человек.
Рота, батарея, экскодрон-50-150 человек.

V. Физкультминутка.
А теперь немного отдохнем, выполним небольшое упражнение. Все вы наверняка смотрели фильмы, где солдаты проходят строем. Предлагаю вам  на месте пошагать. На счет «раз»  и  «три» - поднимаем левую ногу, на счет «два» и «четыре» -поднимем правую ногу. 
 Раз, два, три ,четыре.Раз, два, три ,четыре. А теперь то же самое, только голову поверните налево.  Раз, два, три ,четыре.Раз, два, три ,четыре. Достаточно.

VI. Расчет продуктов питания на роту. Заполнение таблицы.
Представим, что ученики нашей школы( у  нас в школе  чуть больше 100 человек) это рота. Предлагаю наш класс разделить на группы: превая- завхозы, вторая- повара, третья- доставка пищи. Завхозы должны посчитать необходимое количество продовольстенного сырья исходя из норматива (работа над вторым столбцом), повара-приготовить пищу,сколько готовой продукции нужно? (работа над третьим столбцом). Доставка пищи подумает, как доставить пищу (работа над четвертым столбцом) Я раздам  вам карточки, где есть таблица, незаполненная до конца. Мы  с вами попробуем посчитать и заполнить таблицу, сколько нужно продуктов для того чтобы накормить нашу роту в течении дня, 10 дней , одного месяца(Открыть слайд № 11 для того чтобы дети сами заполнили   таблицу  до конца). За работу, какая команда справится быстрее с задачей?
	Наименова-
ние продуктов
	Норма на одного человека в день.
	Количество продуктов на роту из 100 человек на один день.
	Количество продуктов на роту из 100 человек на один месяц.

	Ржаной хлеб
	800 грамм
	800*100=80000грамм=80кг
	80*30=2400кг-2,4т

	Картошка
	500 грамм
	500*100-50000грамм=50кг
	50*30=1500кг=1,5т

	Овощи
	320 грамм
	320*100=32000грамм=32кг
	32*30=960гр=0,96т

	Крупы и макароны
	170 грамм
	170*100=17000гр=17кг
	17*30=510кг=0,51т

	Мясо 
	150 грамм
	150*100=15000гр=15кг
	15*100=1500кг=1,5т

	Рыба
	100 грамм
	100*100=10000гр=10кг
	10*30=300кг=0,3т

	Сахар
	35 грамм
	35*100=3500гр=3,5кг
	3,5*30=105кг=0,105т

	Масло или жиры
	50 грамм
	50*100=5000гр=5кг
	5*30=150кг=0,15т



VII. Итоги занятия.  Показать слайд №12 для того чтобы дети сами проверили свои результаты.
Сделать  выводы. Спросить  у детей какие можно  сделать выводы , заполнив эту таблицу.
Нашим дедушкам и бабушкам, и тем, кто сейчас жив, и тем, кто давно уже умер, пришлось очень трудно в военные годы. Они переносили и голод, и холод, лишь бы победить. Поэтому мы должны быть им благодарны. Заботиться о них.
Мы с вами повторили правила умножения  и деления  десятичных дробей на числа, кратные 10. Вспомнили, как переводить  граммы в килограммы, килограммы в тонны.

VIII.Рефлексия.Понравилось ли вам наше сегодняшнее занятие? Давайте  похлопаем нашим предкам за их героический подвиг. 
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